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@ Roasters with cover TULIP and EXC

11'/3

We congratulate you on the purchase of this Tescoma product. Thank you for buying Tescoma.
If needed, please contact your retailer or Tescoma at www.tescoma.com.

CHARACTERISTICS

Roasters with cover TULIP and EXCLUSIVE are made of high-grade stainless steel, in a solid manufacture with
a perfect finish meeting the highest demands placed on modern comfortable baking and cooking.

The roasters are provided with an extra thick three-layer sandwich bottom. Heat is transferred from the cooker
into the vessels continuously without variation and evenly throughout the bottom — the temperature inside the vessels
does not vary. Baking and cooking is easier, meals can be made with a limited amount of fat and without the risk
of overcooking.

In addition, the sandwich bottom has excellent heat retaining properties, which economise on energy —
the oven or the cooker may be switched off before the end of baking or cooking. Meals left in the vessels preserve
their temperature for a long time.

The cover can be used as an independent baking or cooking vessel with a low edge.

The roasters and covers are provided with solid stainless steel grips for easy and safe handling and comfortable
cooking.

The roasters are supplied with a separate rack made of high-grade stainless steel for easy and perfect baking.

Roasters TULIP and EXCLUSIVE meet the demands of intense and prolonged use. The solid all-metal manufacture of
the vessels guarantees an elegant appearance as well as easy and quick cleaning.

Roasters TULIP and EXCLUSIVE are suitable for baking in electric, gas and hot air ovens including ovens
with fans and for cooking on gas, electric and vitro-ceramic cookers.

INSTRUCTIONS FOR USE:

Switch the oven off in advance before the end of baking — make use of the heat retaining properties of the
sandwich bottom.

When cooking on range, set the cooker to maximum only for the initial phase of cooking and allow only low
or medium output further during the cooking process.

We recommend using a rack for baking; the meals will not stick to the bottom of the vessels and will be thoroughly
baked on all sides.

Never heat empty vessels.

BEWARE!

When overheating empty vessels, purple or brown stains might appear on the metal surfaces. These
stains do not affect the correct functioning, they do not represent a health hazard or fault, and cannot
be claimed.

MAINTENANCE AND CARE

Wash and wipe dry the roasters and covers thoroughly before first use. To permanently preserve good
appearance, always cook in properly cleaned vessels!

Clean with normal detergents; never use aggressive substances, chemicals and sharp objects. The roasters
can be cleaned using special agents for stainless steel — we recommend CLINOX for excellent cleaning results.
The roasters are dishwasher safe.

Leave excessively dirty vessels to soak in water or water with detergent.
Should white stains appear on the inside surface, use vinegar, lemon drops or the special CLINOX stainless steel
cleansing agent to clean. The stains are caused by mineral sediments present in water and their formation depends
on the quality and hardness of local water. To significantly reduce excessive formation of the white stains, always
add salt only to the finished meal. The white stains do not affect the function of the vessels and do not compromise
health. They do not represent a fault and cannot be claimed.

5-year warranty
A 5-year warranty period applies to this product from the date of purchase.
The warranty never covers the following defects:
- due to improper use incompatible with the Instructions for use.

- resulting from an impact, fall or mishandling.
- due to unauthorised repairs of and alterations to the product.



(¢s) Pekace s poklopem TULIP a EXCLUSIVE

jeme k zakoupeni vyrobku Tescoma a dékujeme za diivéru projevenou nasi znace.
V pfipadé potieby se prosim obratte na svého prodejce nebo na firmu Tescoma
prostiednictvim www.tescoma.com.

CHARAKTERISTIKA

Pekéce s poklopem TULIP a EXCLUSIVE jsou vyrobeny z prvotfidni nerezavéjici oceli, jejich masivni konstrukce
a dokonalé provedeni spliiuji ty nejvyssi pozadavky kladené na moderni komfortni peéeni a vareni.

Pekace jsou opatfeny extra silnym tfivrstvym sendvicovym dnem. Teplo ze spordku je predavano dovnitf nadob
plynule bez vykyvu arovnomémé po celé plose dna — teplota uvnitf nadob nekolisa. Peceni i vareni je snazsi, pokrmy
Zstvim tukd a bez rizika p

Sendvicové dno ma navic vynikajici termoakumulacni vlastnosti, které umoZiiuji isporu energie — troubu i spo-
rék je mozné vypinat s piedstihem pred ukoncenim peceni ¢i vareni. Pokrmy ponechané v nadobach si déle uchovaji
svou teplotu.

Poklop Ize vyborné pouzit i jako samostatnou pecici nebo varnou nadobu s nizkym okrajem.

Pekéace i poklopy jsou opatieny masivnimi nerezovymi tichyty pro snadnou a bezpe¢nou manipulaci a komfortni
vafeni.

Pekéce jsou dodavany se samostatnym rostem z prvotfidni nerezavéjici oceli pro snadné a dokonalé peceni.

Pekéace TULIP a EXCLUSIVE vyhovuji narokiim na intenzivni a dlouhodobé pouzivani. Masivni celokovova konstrukce
nadob zarucuje elegantni vzhled stejné jako snadné a rychlé ¢isténi.

Pekéace TULIP a EXCLUSIVE jsou vhodné pro peceni v elektrickych, plynovych a horkovzdusnych troubéch i trou-
bach vybavenych ventilatorem a pro vareni na plynovych, elektrickych a sklokeramickych sporacich.

NAVOD K POUZITi:

Troubu
sendvicového dna.

jesté pied peceni — vyuZivejte termoakumuklacnich vlastnosti

Pfi vafeni na plotné nastavte sporak na maximum jen na pocatku vareni, potom pokracujte na nizky, maximalné
stiedni vykon sporaku.

K peceni doporucujeme pouivat rost, pokrmy nepfilnou ke dnu nadob a budou dokonale propeceny ze viech stran.

Prazdné nadoby nikdy nezahfivejte.

POZOR!

Pii prehtati prazdnych néddob se maze na povrchu kovovych ¢asti objevit fialové az hnédé zabarveni. Toto za-
barveni neomezuje funk¢nost ¢i zdravotni nezavadnost nadobi, neni vadou vyrobku a nemiize byt predmétem
reklamace.

UDRZBA A PECE

Pred prvnim pouzitim pekace i poklopy dikladné umyjte a vytiete do sucha. Vafte vzdy jen v cistych nadobach
— jen tak zachovate jejich dobry vzhled trvale!

Cistéte béznymi cisticimi prostredky, k ¢isténi nikdy nepouzivejte agresivni ltky, chemikalie a ostré predméty.
Pekace Ize ¢istit specialnimi prostfedky pro ¢isténi nerezového nadobi — jako idealni doporucujeme Cistici pro-
stfedek CLINOX. Pekace Ize myt v myéce na nadobi.

Silné znecisténé nadoby nechte odmocit ve vodé ¢i roztoku vody se saponatem.

Objevi-li se uvnitf bilé usazeniny, vycistite je octem, nékolika kapkami citronu nebo specialnim pfipravkem na
nerezové nadobi — Cisticim prostfedkem CLINOX. Jde o sedimenty mineralii obsazenych ve vodé a jejich tvofeni
je zavislé na mistnich podminkach a tvrdosti vody. Tvorbu bilych usazenin vyrazné omezite solenim az do hoto-
vého pokrmu. Bilé skvrny nijak neomezuji funkcnost ¢i zdravotni nezavadnost nadobi, nejsou vadou vyrobku
a nemohou byt predmétem reklamace.

5 rokii zaruka
Na tento vyrobek je poskytovana 5-letd zaruka, pocinaje dnem prodeje.
Zaruka se zasadné nevztahuje na tyto pfipady:
- vyrobek byl pouzivan v rozporu s Navodem k poufziti.

- zavady byly zpiisobeny tderem, padem ¢i neodbornou manipulaci.
- na vyrobku byly provedeny neautorizované opravy a zmény.



[de) Brater TULIP und EXCLUSIVE mit Deckel

Wir gratulieren lhnen, dass Sie das Produkt Tescoma gekauft haben, und danken fiir Ihr in die
Marke Tescoma gezeigtes Vertrauen. Im Bedarfsfall wenden Sie sich bitte an Ihren Handler, bzw.
an die Firma Tescoma iiber www.tescoma.com.

BESCHREIBUNG

Die Brater TULIP und EXCLUSIVE mit Deckel sind aus erstklassigem rostfreien Edelstahl her?estellt, wobej ihre
massive Konstruktion und die perfekte Ausfiihrung die hochsten auf das moderne komfortable Braten und Ko-
chen gestellten Anforderungen erfiillen.

Die Brater sind mit extra starkem dreischichtigen Sandwich-Boden versehen, wobei die Warme vom Kochherd
ins Kochgeschirr kontinuierlich, ohne S(hwankun%en und gleichmaRig durch die ganze Bodenfléche tbergegeben
wird — keine in den KochgefaRen. Das Braten und Kochen ist leichter, Gerichte konnen mit
reduzierter Fettmenge und ohne unérwiinschte: zubereitet werden.

Der Sandwich-Boden zeichnet sich mit den a i gs-Ei aus, die Ener-
gieersparnis bringen — der Ofen sowie der Kochherd kann ausgeschaltet werden, bevor das Gargut fertig gekocht/

gg raten ist. § o
ie gekochten Lebensmittel bleiben in den Bratern langer warm.
Die Deckel konnen perfekt auch als separate Brat-, bzw. KochgefaBe mit niedrigem Rand verwendet werden.

Die Bréter und die Deckel sind mit massiven rostfreien Griffen fiir leichte und sichere Handhabung und komfortables
Kochen versehen.

Die Brater sind mit einem separaten aus erstklassigem rostfreien Edelstahl hergestellten Rost zum leichten und per-
fektem Braten ausgeliefert.

Die Brater TULIP und EXCLUSIVE erfiillen die Anspriiche auf intensive und lange Nutzung. Die massive Metallkonstruk-
tion garantiert das elegante Aussehen sowie die leichte und schnelle Reinigung.

Die Bréter TULIP und EXCLUSIVE sind zum Braten in den Elektro-, Gas- und HeiRluftofen mit Liifter und zum
Kochen auf den Gas-, Elektro- und glaskeramischen Kochherden geeignet.

GEBRAUCHSANLEITUNG

Den Ofen frither abschalten, bevor das Braten fertig ist — die
werden damit ausgenutzt.

haften des Sandwich

Beim Kochen auf der Kochplatte den Kochherd auf die max. Leistungsstufe nur am Anfang des Kochens einstellen,
dann auf niedrige, max. mittlere Stufe zurlickschalten.

Esist e_ny)fehlenswert, zum Braten den Rost zu verwenden, das Gargut wird an den Boden des GeféRes nicht angeklebt
und wird perfekt von allen Seiten durchgebraten.

Die leeren KochgefaRe nie erhitzen.

ACHTUNG!

Im Falle der Uberhitzung der leeren KochgefaRe kann die Oberfléche violett bis braun verfarbt werden. Diese Verfarbung
beeintréchtigt keinesfalls die Funktion oder Gesundheitsfreundlichkeit des Kochgeschirres, stellt keinen Produktmangel
dar und kann nicht beanstandet werden.

WARTUNG UND PFLEGE

Vor dem ersten Gebrauch sind die Brater und Deckel griindlich abzuspiilen und trocken zu wischen. AusschlieRlich in gut
gereinigten KochgeféRen kochen —nur so kann das perfekte Aussehen des Kochgeschirres dauerhaft erhalten werden!

Mit iiblichen Reinigungsmitteln reinigen, keine aggressiven Mittel, Chemikalien, scharfen 5
Die Bréter kannen mit speziellen Mitteln fiir Reinigung des rostfreien Kochgeschirrs gereinigt werden — das Reinigungsmit-
tel CLINOX ist empfehlenswert. Die Bréter sind spiilmaschinenfest.

Die stark verschmutzten KochgeféRe im Wasser, bzw. in der Losung mit Spiilmittel einweichen lassen.

Treten in den KochgeféRen weiRe Flecken auf, kann man es mit Essig, einigen Tropfen Zitronensaft, bzw. mit speziellem
Reinigungsmittel fiir rostfreies Kochgeschirr — Reinigungsmittel CLINOX reinigen. Es handelt sich um abgelagerte Mi-
neralien und die Bildung héngt von den ortlichen Bedingungen und der Wasserhérte ab. Um die Bildung der weien
Flecken wesentlich zu reduzieren, ist erst das siedende Wasser zu salzen. Die weiRen Flecken beeintréchtigen keinesfalls
die Funktion oder Gesundheitsfreundlichkeit des Kochgeschirres, stellen keine Produktméngel dar und konnen nicht
beanstandet werden.

5 Jahre Garantie

Fiir dieses Produkt wird eine Garantiefrist von 5 Jahren ab Verkaufsdatum gewahrt, falls es wéhrend der gesamten
Zeitin insti mit der Gebrauc i genutzt wurde.

Die Garantie erstreckt sich grundsatzlich nicht auf folgende Falle:

- Produktnutzung entgegen der Gebrauchsanleitung.
- StoB-, Sturzbeschadigungen, nicht fachgerechte Handhabung.
- Nichtautorisierte Reparaturen und Anderungen am Produkt.



0 Plats a four avec couvercle TULIP et EXCLUSIVE

Nous vous f ons de I'achat d’un produit Tescoma et vous remercions de la confiance accordée
a notre marque. En cas de besoin, veuillez vous adresser a votre revendeur ou a la société Tescoma
par l'intermédiaire du site www.tescoma.com.

CARACTERISTIQUES

Les plats & four avec couvercle TULIP et EXCLUSIVE sont fabriqués en acier inoxydable de haute qualité; leur cons-
truction massive et leur finition impeccable répondent aux exigences les plus sévéres de la cuisine moderne.

Les plats sont munis d'un triple fond en sandwich particulierement épais. La chaleur fournie par la cuisiniére
est donc répartie progressivement et réguliérement sur toute la surface du fond — la température reste donc constante
dans le récipient. La cuisson sur taque ou au four est plus facile, il est possible d'utiliser moins de graisse et les
aliments ,n‘attachent” pas.

Le fond en sandwich a en plus une excellente capacité d'accumulation thermique, ce qui est une source d'éco-
nomie d'énergie — il est possible d'arréter la cuisiniére ou le four avant la fin de la cuisson. De plus, les aliments
y conservent plus longtemps la température idéale pour étre servis.

Le couvercle lui-méme peut étre utilisé comme plat indépendant, moins profond.

assurant une mani ion c

Les plats et couvercles sont munis de massives poignées en acier i
en toute sécurité.

Les plats a four sont fournis avec une grille en acier inoxydable de haute qualité, qui facilite et améliore la cuisson.

Les plats TULIP et EXCLUSIVE répondent aux exigences d‘une utilisation intense et de longue durée. La construction
métallique massive garantit un aspect impeccable aussi bien qu'un nettoyage rapide et facile.

Les plats TULIP et EXCLUSIVE ¢ i aux fours é i a gaz, a air chaud et a tous les fours
munis d'un ventilateur; ils sont aussi utilisables sur des cuisiniéres a gaz, é i et vitrocéramit

MODE D'EMPLOI

Arréter le four a l'avance avant la fin de la cuisson pour profiter des capacités d'accumulation thermique du fond
en sandwich.

Lors de I'utilisation sur une cuisiniére, ne laisser la puissance maximale que pour lancer la cuisson et continuer
ensuite a puissance réduite ou moyenne.

Il est recommandé d'utiliser la grille pour la cuisson, car les aliments ne collent pas au fond du plat et sont parfaite-
ment cuits de tous les cotés.

Ne jamais chauffer les récipients vides.

ATTENTION !

Une surchauffe peut provoquer I'apparition de taches violettes ou brunes a la surface du métal. Cette coloration
n’entrave aucunement les fonctions et n'est pas toxique. Ce n’est en aucun cas un défaut du produit et ne peut
donc étre source de réclamation.

ENTRETIEN

Avant la premiére utilisation, bien nettoyer les plats et couvercles et les essuyer avec un linge doux. N'utiliser
que des récipients propres pour la cuisson — c'est le meilleur moyen de leur garder leur aspect impeccable !

Nettoyer avec des produits courants, ne pas utiliser de produits corrosifs ou abrasifs ni d‘objets aigus. I est
possible d'entretenir les plats avec les produits spéciaux pour I'acier inoxydable — nous recommandons forte-
ment le produit de nettoyage CLINOX. Les plats peuvent étre nettoyés au lave-vaisselle.

Si besoin, laisser tremper avant nettoyage, en utilisant de I'eau ou une solution détergente.
Si des taches blanches apparaissent, il est possible de les enlever au vinaigre, au jus de citron ou avec un produit
spécial I'acier inoxydable — le produit de nettoyage CLINOX. Il s‘agit de sédiments minéraux provenant de |'eau
et leur formation dépend fortement de sa dureté locale. Il est possible de limiter Iapparition de ces taches en
salant seulement en cours de cuisson. Ces taches n‘entravent aucunement les fonctions et ne sont pas toxique.
Ce n'est en aucun cas un défaut du produit et ne peut donc étre source de réclamation.

5 ans de garantie
Ce produit bénéficie d'une garantie de cinq ans a dater de la vente.
La garantie ne couvre toutefois pas les cas suivants :
- le produit a été utilisé en opposition avec le présent Mode d’emploi.

- les dommages ont été causés par un choc, une chute ou une manipulation erronée.
- des modifications ou réparations non autorisées ont été apportées au produit.



[it) Rostiere con coperchio TULIP ed EXCLUSIVE

Ci congratuliamo con voi per I'acquisto di questo prodotto Tescoma. Grazie per aver scelto Tescoma.
Per qualsiasi informazione, potete contattare il vs. rivenditore o direttamente Tescoma al sito web
www.tescoma.com.

CARATTERISTICHE

Le rostiere con coperchio TULIP ed EXCLUSIVE sono prodotte in acciaio inossidabile di alta qualita, solide dalla
perfetta rifinitura soddisfano le richieste piu esigenti della cottura moderna.

Le rostiere sono prowviste di fondo sandwich a tre strati extra spesso. Il calore si trasmette dalla fonte di calore
al recipiente in modo continuo senza variazioni e uni t i - interna al re-
cipiente non varia. Cuocere e cucinare diventa pitl facile, i cibi possono essere preparati senza I'uso di grassi e senza
il rischio di bruciarli.

Inoltre, il fondo sandwich ha un’eccellente proprieta di trattenimento del calore, che permette di cucinare ris-
parmiando energia — la fonte di calore puo essere spenta prima del termine di cottura. | cibi lasciati nel recipiente
conservano la loro temperatura per lungo tempo.

Il coperchio puo essere utilizzato come una teglia o una rostiera se si cucina a fuoco lento.

Le rostiere ed i coperchi sono prowvisti di solidi manici in acciaio inossidabile per una presa facile e sicura e per
cucinare comodamente.

Le rostiere sono fornite con griglia separata prodotta in acciaio inossidabile per una cottura facile e perfetta.

Le rostiere TULIP ed EXCLUSIVE soddisfano le richieste di un uso prolungato nel tempo. La loro solidita garantisce un
aspetto elegante ed una facile e veloce pulizia.

Le rostiere TULIP ed EXCLUSIVE sono adatte alla cottura in forno elettrico, a gas e ventilato ed ad una cucina
a gas, elettrica e vetro-ceramica.

ISTRUZIONI PER L'USO

Spegnere il forno in anticipo rispetto ai tempi di cottura — si sfrutta cosi la proprieta di trattenimento del calore
da parte del fondo sandwich.

Quando si cucina su fornello, posizionare la fiamma al massimo solo nella fase iniziale della cottura e tenere
la fiamma media o bassa durante il restante processo.

Raccomandiamo di utilizzare la griglia per la cottura; i cibi non si attaccano al fondo del recipiente e cuociono
su entrambi i lati.

Non scaldare mai recipienti vuoti.

ATTENZIONE!

Nel caso si surriscaldano recipienti vuoti, macchie viola o marroni possono comparire sulla superficie metallica.
Queste macchie non condizi il corretto i non recano danno alla salute ne possono essere
reclamate come difetto.

MANUTENZIONE E CURA

Lavare ed asciugare le rostiere ed i coperchi attentamente prima del primo utilizzo. Per preservare permanente-
mente I'aspetto lucente, cucinare sempre in recipienti puliti accuratamente.

Pulire con normali detergenti; non utilizzare mai sostanze aggressive, chimiche o oggetti taglienti. Le rostiere
possono essere pulite utilizzando agenti speciali per I'acciaio — raccomandiamo CLINOX per ottimi risultati.
Le rostiere sono lavabili in lavastoviglie.

Lasciare in ammollo in acqua o acqua con detergente i recipienti particolarmente sporchi.

Dovessero apparire macchie bianche sulla superficie interna, utilizzare aceto, gocce di limone o lo speciale agen-
te CLINOX per la pulizia dellacciaio. Le macchie sono causate da sedimenti minerali presenti nell'acqua e la
loro formazione dipende dalla qualita e dalla durezza dell’acqua stessa. Per ridurre significativamente I'eccessiva
formazione delle macchie bianche aggiungere sempre il sale solo a cottura ultimata. Le macchie bianche non
condizionano il funzionamento dei recipienti e non recano danno alla salute. Non rappresentano un difetto e non
possono quindi essere motivo di reclamo.

5-anni di garanzia
Un periodo di garanzia di 5-anni viene applicato a questo prodotto dalla data di acquisto.
La garanzia non copre i seguenti difetti:
- dovuti ad uso improprio incompatibile con le Istruzioni d'uso.

- risultanti da impatto, caduta e cattivo maneggiamento.
- dovuti a riparazioni non autorizzate e alterazioni del prodotto.



es) Rustideras con tapa TULIP y EXCLUSIVE

Le felicitamos por la compra de este producto Tescoma. Gracias por comprar Tescoma.
o necesita, por favor contacte con su distribuidor en www.tescoma.com

CARACTERISTICAS

Las rustideras con tapa TULIP y EXCLUSIVE estan fabricadas en acero inoxidable de era calidad, con una
solida fabricacion y un perfecto acabado para satisfacer las mas elevadas demandas de una moderna y comoda
coccion.

Las rustideras estan provistas de un fondo sandwich extra grueso de 3 capas. El calor es transferido al interior del
ecipiente de manera continua, sin variacién y uniforme a través del fondo —la temperatura dentro del recipiente no
varia. Asar y cocinar es sencillo, se puede cocinar con poco aceite y sin riesgo de quemado.

Ademas, el fondo sandwich posee propiedades de nt de calor, que le permiten ahorrar
energia — puede apagar el horno o la placa antes de que finalice la coccion. Las comidas cocinadas en estas rustideras
mantienen la temperatura durante un largo periodo de tiempo.

La tapa puede ser usada como un recipiente independiente con borde bajo para asar o cocinar.

Las rustideras y tapas estan provistas de unas sélidas asas de acero inoxidable para un facil y seguro manejo y un
cémodo cocinado.

Las rustideras estan provistas de una rejilla separadora fabricada en acero inoxidable de primera calidad para una
facil y perfecta coccion.

Las rustideras TULIP y EXCLUSIVE satisfacen las exigencias de un uso intenso y prolongado. La sélida composicion de
acero inoxidable de los recipientes garantiza tanto una apariencia elegante como unasencilla y répida limpieza.

Las rustideras TULIP y EXCLUSIVE son adecuadas para asar en hornos eléctricos, de gas y de convencién
i los hornos con il y para cocinar en placas de gas, eléctricas y vitroceramicas.

INSTRUCCIONES DE USO

Angue el horno antes de terminar la coccion — aproveche las propiedades de acumulacion de calor del fondo
sandwich.

Cuando cocine en placa, encienda el fuego/calor al méximo sélo en la fase inicial de la coccion y reduzca a bajo
o medio fuego/calor durante el proceso de coccion.

Recomendamos utilizar la rejilla para asar; los alimentos no se pegaran al fondo del recipiente y se asaran a fondo
por todos los lados.

Nunca caliente recipientes vacios.

CUIDADO!

Si se sobrecalientan recipientes vacios, pueden aparecer manchas violetas o marrones en el interior del recipien-
te. Estas manchas no afectan al correcto funcionamiento de la rustidera, no representan un riesgo o peligro para
la salud, y no pueden ser objeto de queja.

CUIDADO Y MANTENIMIENTO

Lavar y secar minuciosamente la rustidera y la tapa antes del primer uso. Para conservar una buena apariencia,
cocinar siempre en recipientes limpios!

Lavar con detergentes normales, no use nunca sustancias agresivas, quimicas ni objetos que rallen. Las rustideras
se pueden limpiar usando productos especiales para acero inoxidable — nosotros recomendamos CLINOX por sus
excelente resultados. Las rustideras son aptas para lavavajillas.

Dejar los recipientes excesivamente sucios a remojo en agua o en agua con detergente.

Si aparecen manchas blancas en el interior del recipiente, utilice vinagre, unas gotas de limon o el producto
especial CLINOX para acero inoxidable. Las manchas se forman por los sedimentos minerales presentes en el
agua y su formacion depende de la calidad y dureza del agua local. Para reducir significativamente la formacion
excesiva de manchas blancas, afiada siempre la sal cuando la comida esté terminada. Estas manchas blancas
no afectan al funcionamiento de la rustidera, no representan un riesgo o peligro para la salud, y no pueden
ser objeto de queja.

5 aiios de garantia
El periodo de garantia de este producto es de 5 afios desde la fecha de compra.
La garantia nunca cubre :
- uso inadecuado incumpliendo las Instrucciones de uso.

- defectos ocasionados por caidas, impactos o uso inadecuado.
- reparaciones o alteraciones del producto no autorizadas.



[pt) Assadeiras c/tampa TULIP e EXCLUSIVE

Damos Ihe os parabéns pela (ompra deste produto Tescoma. Obrigado por comprar Tescoma.
por favor eu ou a Tescoma em www.tescoma.com.

CARACTERISTICAS

Assadeiras c/tampa TULIP e EXCLUSIVE sdo fabricadas em a?o inoxidavel de excelente qualidade, fabrico solido
com acabamentos perfeitos aliado as elevadas exigéncias colocadas pela confortavel e moderna culinaria.

As assadeiras vém prevenidas com fundo térmico extra forte de 3 camadas. O calor ¢ transferido do fogao para as
assadeiras de forma continua e sem variacdes uniformemente por todo o fundo —a temperatura dentro das assadeiras
nao altera. Cozinhar é mais facil, os alimentos cozinham-se com menos gordura e sem o risco de se queimarem.

Além disso, o fundo térmico tem a excelente caracteristica de reter o calor, o que economiza energia — o forno ou
fogao podem ser desligados antes do tempo normal de terminar a cozedura. Os alimentos deixados nas assadeiras
mantém a temperatura por um longo periodo de tempo.

A tampa pode ser utilizada como assadeira independente de borda baixa para cozinhar ou assar.

As assadeiras e tampas tém pegas firmes em aco inoxidavel para cozinhar e manusear de forma segura e confor-
tavel.

Para torar os assados faceis ererfeitos, as assadeiras sao fornecidas com uma grelha separada fabricada em ago
inoxidavel de excelente qualidade.

Assadeiras TULIP e EXCLUSIVE véo ao encontro da exigéncia do intenso e prolongado uso. O seu sélido fabrico todo
em aco inoxidavel garante a sua aparéncia elegante assim como a sua facil e rapida limpeza.

Assadeiras TULIP e EXCLUSIVE sao adequadas para cozinhar em fornos eléctricos, a gds e de ar quente incluindo
os com ventoinha e fogdes a gas, eléctrico e vitroceramica.

INSTRUCOES DE UTILIZACA(

Desligue o forno antes de terminar a cozedura - faca uso da excelente caracteristica de retencdo de calor do
fundo térmico.

Quando cozinhar nos discos, regule o fogdo na temperatura méxima sé na fase inicial da cozedura e reduza para
baixa ou média durante o restante processo de cozedura.

Recomendamos a utilzacao da grelha nos assados; os alimentos nao ficam colados no fundo da assadeira e ficam
bem assados por todos os lados.

Nunca aqueca utensilios vazios.

ATENCAOQ!

Quando se aquece em demasia os utensilios, manchas castanhas ou purpuras podem aparecer na superficie de
metal. Essas manchas nao afectam o correcto funcionamento; nao séo prejudiciais a saude nem sao defeitos, pelo
que nao podem ser motivo de reclamagao.

MANUTENCAO E CUIDADOS

Antes da primeira utilizacao lave e seque muito bem as assadeiras e tampas. Para preservar a sua boa aparéncia,
cozinhe sempre em utensilios devidamente limpos!

Lave com detergentes normais; nunca utilize substancias agressivas, quimicas e objectos afiados. As assadeiras
podem ser limpas com um agente especial de limpeza para aco inoxidavel — recomendamos CLINOX para obter
excelentes resultados de limpeza. As assadeiras podem ser lavadas na maquina de lavar louca.

Deixe os utensilios excessivamente sujos de molho em dgua ou dgua e detergente.

Se aparecerem manchas brancas na superficie interior, para as remover use vinagre, gotas de limao ou o agente
especial de limpeza para aco inoxidavel CLINOX. As manchas séo causadas pelos sedimentos minerais presentes
na agua e a sua formacao depende da qualidade e dureza da agua local. Para reduzir significativamente a ex-
cessiva formacdo das manchas brancas, adicione o sal no final da cozedura. As manchas brancas nao afectam
o funcionamento dos utensilios e nao constituem risco para a saude. Nao representam um defeito pelo que ndo
podem ser reclamadas.

5 anos de garantia
0 periodo de garantia de 5 anos inicia-se na data da compra do produto.
A garantia nao cobre o sequinte:
- utilizacao inadequada incompativel com as Instrucdes de utilizacao.

- danos resultantes de pancadas, quedas, ou qualquer outra forca inadequada.
- reparagdes nao autorizadas e ou alteracdes feitas ao produto.



[pl) Bryrfanny z pokrywa TULIP | EXCLUSIVE

Gratulujemy zakupu wyrobu Tescoma i dziekujemy za zaufanie do naszej firmy. W razie potrzeby
prosimy zwrdci¢ sie do sprzedawcy wyrobu lub bezposrednio do firmy Tescoma, na adres:
www.tescoma.com.

CHARAKTERYSTYKA

Brytfanny z pokrywa TULIP i EXCLUSIVE wykonane sa ze stali nlerdzewne] 0 wysokiej |ako
konstrukja i doskonate wykonanie spefniaja w stopniu

e, [t
Brytfann wyposazono w grube dno owe. Cieplo z kuchenki przechodn do wnetrza naczyn
W Sposol ty, bez wahan, cala plaszczyzna dna {est wnatrz naczynia
nie ulega w aniom. Pleczeme i gotowanie jest |atW|elsze ilos¢ ttuszczu konieczng do przyrzadzama potraw mozna w

Znaczacym stopniu ograniczy¢, nie ma ryzyka przypalania.

Kilkuwarstwowe dno znakomicie je ciepto, energii — plekamlkl kuchenke
mozna wylaczyc z pewnym vgprzedzemem Czasowym Jeszcze przed ukonczemem pieczenia lub gotowania. Potrawy
pozostawione w naczyniach diuzej utrzymuja swoja wlasciwa temperature.

Pokrywe mozna wykorzysta¢ w funkgji oddzielnego, plytkiego naczynia do pieczenia lub gotowania.

Brytfanny i pokrywy posiadaja masywne, nierdzewne uchwyty gwarantujace fatwa i bezpieczng manipulacje oraz
komfortowe gotowanie.

Brytfanny dostarczane sq wraz z oddzielnym rusztem ze stali nierdzewnej o wysokiej jakosci, zapewniajacym fatwe
i doskonate pieczenie.

Brytfanny TULIP i EXCLUSIVE spetniaja wymogi dotycz

1 intensy i 0 uz ia. Masywna
konstrukcja w catosci wykonana z metalu’gwarantuje elegancki wyglq&' a takze fatwe i szybkie czyszczenie | mycie.

Brytfanny TULIP i EXCLUSIVE przeznaczone sa do pieczenia w plekamlka(h elektryczny(h gazowy(h z obiegiem
goracego powietrza oraz w piekarnikach y iz do

gazowych, elektrycznych i z ptyta ceramiczna.

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

Piekarnik nalezy wylacza¢ z pewnym wyprzedzeniem czasowym jeszcze przed ukoficzeniem pieczenia i w ten
sposob ciepto w ym dnie brytfanny.

Prz%gomwanlu nalezy kuchenke ustawi¢ na tylko na a nastepnie przelaczy¢
kuchenke na grzanie minimalne, maksymalnie $rednie.

Zalecamy pieczenie na ruszcie, gdyz wtedy potrawy nie przywieraja do dna brytfanny i s3 z kazdej strony doskonale
upieczone.

Zabrania sie podgrzewania naczyn pustych.

UWAGA!

Przy podgrzewaniu naczyn pustych, na powierzchniach elementéw metalowych moga pojawic sie fioletowe lub
brazowe plamy. Nie ograniczaja one jednak funkcjonalnosci lub przydatnosci zdrowotnej naczyn, nie stanowia
wady wyrobu i nie moga by¢ przedmiotem reklamacji.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Przed pierwszym uzyciem brytfanny i pokrywy doktadnie umy¢ i wytrze¢ do sucha. Gotowac zawsze w naczyniach
czystych —tylko pod tym warunkiem zachowaja one na stale swoj dobry wyglad!

Brytfanny i pokrywy czysclc zwyk!yml $rodkami do naczyn, w zadnym przypadku nie stosowac do czyszczenia
srodkow agresywnych, ¢ oraz ostrych Brytfanny mozna czysci¢ za pomoca specjalnych
srodkow do czyszczenia naczyn ni h - zaleca sie ie srodka CLINOX. Brytfanny mozna my¢
w zmywarce do naczyi.

Bardzo brudne brytfanny i pokrywy nalezy pozostawic do odmokniecia w wodzie lub roztworze wody z detergentem.

Biale osady, ktére moga pojawi¢ si¢ wewnatrz naczyn, mozna usunac octem, kilkoma kroplami soku z cytryny
lub speqalnym $rodkiem do czyszczenia naczyfi nierdzewnych CLINOX. Chodzi o osady z zawartych w wodzie

i jest od ow miejscowych oraz twardosci wody. Powstawanie
biatych plam mozna wyraznie ograniczy¢ przez dodawanie soli dopiero do gotujacej sie potrawy. Biate plamy
nie ograniczaja funkcjonalnosci lub przydatnosci zdrowotnej naczyn, nie stanowia wady wyrobu i nie moga byc
przedmiotem reklamacji

5 lat gwarancji
Niniejszy wyréb posiada 5-letnig gwarancje rozpoczynajaca sie z dniem sprzedazy.
Gwarancja nie obejmuje ponizszych przypadkéw:
-z wyrobu k dnie z Instrukcja

- usterki spowodowane zostaly przez uderzenie lub upadek
- wyrob poddano nieautoryzowanej naprawie lub dokonano zmian.




[sk) Pekace s poklopom TULIP a EXCLUSIVE

k Tescoma a ji za doveru prej; i nasej znacke.
V pripade potreby sa prosim ohratte na svojho predajcu alebo na flrmu Tescoma prostrednictvom
www.tescoma.com.

CHARAKTERISTIKA

Pekace s poklopom TULIP a EXCLUSIVE st vyrobené z prvotriednej nehrdzavejiicej ocele, ich masivna konstrukcia
a dokonalé prevedenie spliiaji tie najvyssie poziadavky kladené na moderné komfortné pecenie a varenie.

Pekace su vybavené extra silnym trojvrstvovym sendvicovym dnom. Teplo zo sporéka je preddvané dovniitra
nadob plynule, bez vykyvov a ruvnnmerne po celej ploche dna - teplota vo vniitri nadob nekolise. Pecenie aj varenie je
lahsie, pokrmy je mozné tuku a bez rizika pr

Sendvicové dno mé navy3e vynikajice termoakumulaéné vlastnosti, ktoré umoziiuji isporu energie — riru aj
sporak je mozné v‘/pinat‘ s predstihom pred ukoncenim pecenia ¢i varenia. Pokrmy ponechané v nadobach si dlhsie
uchovaju svoju teplotu.

Poklop je mozné vyborne pouzit aj ako samostatnu nadobu na pecenie alebo varenie s nizkym okrajom.

Pekace aj poklopy s vybavené masivnymi nerezovymi uchytkami na lahkd a bezpetnu manipulaciu a komfortné
varenie.

Pekace st dodévané so ym rostom z prvotriednej jlicej ocele na lahké a dokonalé pecenie.

Pekace TULIP a EXCLUSIVE v%hovuju narokom na intenzivne a dlhodobé pouzivanie. Masivna celokovova konstrukcia
nédob zaru¢uje elegantny vzhlad rovnako ako fahké a rychle cistenie.

rarach vybave-

Pekace TULIP a EXCLUSIVE st vhodné na peéenie v ickych, plynovych a tepl
nych ventilatorom a na varenie na plynovych, ickych a icky

NAVOD NA POUZITIE

Riru vypinajte s predstihom este pred ukoncenim pecenia — vyuZivajte termoakumula¢nych vlastnosti sendvico-
vého dna.

Privareni na platnicke nastavte sporak na maximum len na zaciatku varenia, potom pokracujte na nizky, maximalne
stredny vykon sporaka.

Na pecenie doporucujeme pouZivat rost, pokrmy sa neprilepia na dno nadob a budu dokonale prepecené zo vietkych stran.

Prazdne nadoby nikdy nezahrievajte.

POZOR!

Pri prehriati prazdnych nadob sa méZe na povrchu kovovych casti objavit fialové az hnedé zafarbenie. Toto zafar-
benie funkénost ¢i riadu, nie je chybou vyrobku a nemoze byt predmetom
reklamacie.

UDRZBA A STAROSTLIVOST

Pred prvym pouzitim pekaca aj poklopy dokladne umyte a utrite dosucha. Varte vzdy len v Cistych nadobéach — len
tak zachovate ich dobry vzhlad trvalo!

Cistite beznymi ¢istiacimi prostriedkami, na cistenie nikdy nepouZivajte agresivne latky, chemikalie a ostré pred-
mety. Pekace je mozné Cistit Specialnymi prostriedkami na ¢istenie nerezového riadu — ako idealny doporucujeme
Cistiaci prostriedok CLINOX. Pekace je mozné umyvat v umyvacke riadu.

Silno znecistené nadoby nechajte odmocit vo vode ¢i roztoku vody so saponatom.

Ak sa vo vnutri objawa biele usadeniny, vyclsme ich octom, mekorkyml kvapkaml citrona alebo Specialnym pri-

pravkom na nerezovy riad — Cistiacim p! CLINOX. Ide 0 mineralov h vo vode aich
tvorba je zavisla na miestnych podmienkach a tvrdosll vody. Tvorbu bielych usadenim vjrazne obmedzite solenim
az do hotového pokrmu. Biele Skvrny ziadnym sp funkénost ¢i t riadu,

nie st chybou vyrobku a nemozu byt predmemm reklamécie.
5 rokov zaruka
Na tento vyrobok je poskytnuta 5-ro¢né zaruka, zacinajuca diiom predaja.
Zaruka sa zasadne nevztahuje na tieto pripady:
- vyrobok bol pouzivany v rozpore s Navodom na poutzitie.

- zavady boli sposobené tiderom, padom ¢i neodbornou manipulaciou.
- na vyrobku boli prevedené neautorizované opravy a zmeny.



@ Kapoenu ¢ kpbiwkoit TULIP u EXCLUSIVE

Tlo3npasnsem c npuoGpeTeHuem usnenus Tescoma u 6naropapum 3a nosepue, O0Ka3aHHoe Halweil Mapke. B cnyuae
Tes

Hukorga He HarpeBaiiTe nycTyIo XapoBHio.

BHUMAHME!
Mpu foNroBpemMeHHoM neperpee Ha NAUTe Ha NOBEPXHOCTU METANA MOXET NOABUTLCA (roneToBas NGO KOPUUHEBAA OKPACKa. ITa
OKPACKa He CHIKAET QYHKLMOHANbHOCTL GO FUTVIeHHOCTb NOCY/bI, He ABNAETCA GPAKOM U3ZIENUA 1 HE MOXET CTYXUTb NOBOIOM ANA

HeOGXORMMOCTH 06palLjaiiTech K cBoemy NPORABLLY WA B ma www.tescoma.com npeTeHsuil.
XAPAKTEPUCTHKA yXoa U MbITbE
Kaposhu ¢ kpbiwkoit TULIP - EXCLUSIVE w3 it i CTanM, UX MacCUBHaA KOHCTPYKUMA W Nepen KaDOBHHU MK i I i
PBILLKM TLL BLITPHTE HaCyX0. /8 TO7bKO B XOp
:ﬂ;:’:;"f" 00paGoTKa COOTBETCTBYIOT CaMBIM BLICOKAM K NI0CY/e — TONbKO Tak Bbl COXPaHMTe ee NPEBOCXORHbITi BHELWii BIA HaBonro.

KapogHil CHabieHbl SKCTPa TONCTBIM TPEXCMO/HbIM COHABHYEBbIM AHOM. Terio C NMTbI NEPEAAETCA BOBHYTPb NOCYAbI
nocTenexHo, 6e3 ckaukoB 1 PaBHOMEPHO N0 Lienoit NNOLLAAN JHA — TeMNepaTypa BHYTPU MOCYAbl He KoneBnerca. 310 ynpowLaeT Bapky
1 3MeKaHHe, MOXHO FOTOBMTb C OTPaHIYEHHbIM KOMYECTBOM XWpa U 6e3 npuropany.

MHorocnoiiHoe AHO Kpome Toro o6nagaer KoTopble MomoraioT
3KOHOMMTb JHEPTHIO - NIUTY U [lyXOBKY MOXHO BLIKTIOUATb 3apaHee nepefl OKOHYaHMeM 3aneKanua win Bapkit. bnioa, ocraneHble
8 10CYAe, ZJ07bLLIE COXPAHAIOT CBOIO TEMNEPATYpY.

Kpbiuky P W 1 KaK camoc TIOCYAY C HU3KUMM KDaAMY NS 3aNeKaHa Wiu Bapku.

KapoBHM 1 KPBIWKM CHAGXKeHbl MACCUBHBIMUA HEPXABEIOWMA PyuKamMu AnA NpocToro  GeonacHoro obpauienua W ypoGHoro
NpUroTOBNEHUA.

Kaposuu TULIP u EXCLUSIVE cootsetcTayloT K nocyae Ana [ MaccusHas
KOHCTpYKUMA BHELWHIH B, a TaKxe NPOCToe 1 6biCTpoe MbiTbe.

KapoBHM NOCTABNAKTCA B KOMNAEKTe C OTARAbHOI PELeTKOi M3 NepBOKNACCHOI HepxaBelowedi CTank ANA NPOCTOr0 U WACANbHOTO
3aneKkaHns.

aposuu TULIP u EXCLUSIVE npurogHa Ana 3anekaHus pi ra30BbiX U Fop:
CBEHTWIATOPOM, U 1A BAPKH Ha F30BbiX, SMEKTPHYECKI, CTEKNOKEPAMAYECKIX NITaX.

MHCTPYKLWA N0 HCNO/Ib30BAHMIO:

[lyxoBKy BbIKMIOvaiiTe 3apaHee, nepe/ OKOHYGHUEM NPUTOTOBMEHWA — WUCNOMb3yiTe TePMOAKKYMYMALIOHHbIE KauecTBa
COHAIBUYEBOTO AHA.

[yXOBKAX U [lyXOBKaX

Wcnonb3yiite MaKCUManbHylo MOWHOCTb MAMTHI TONbKO A Hayana NPUFOTOBAEHMA, 3aTeM NepekniounTe ee Ha H3Kylo,
MaKCUMAAIbHO — CPEAHION.

[Ina 3anekaHma peKoMeHzyem WCoIb30BaTb pelweTy, Gniofa He NPUCTAHYT KO AHY MOCYAbI W GyAyT WAeanbHo NponeyeHbl Co Bcex
CTOpOH.

Tlocyay MoiTe C npiMererwew 06bi4HbIX MOOLIAK CPeACTe. HuKorga He ucnonb3yiire AnA MbiTbA arpe((WBHble BEUECTED, KNKaTH,
W AnAnocy,

CTanw, peKomeHziyem MoloLLiee CpeacTBo (LINOX. >Kapoamn MOMXHO MbITb B I0CY0MO@YHOI MaLIMHe.

CunbHo nocypy Boze 160 pacTBope MOKLLIEr BeLLecTBa.
Ecnu BHYTpU nocy/ibl NOABATCA Genble NATHA, MOXKeTe UX OTCTPAHMUTL YKCYCOM, HECKONbKMMI KanAAMI MUMOHA GO CreunanbHbiM
BEWECTBOM 1A Hepxaselouied nocygbl — wncTaluM BeuecrBom CLINOX. flarka NORBNAIOTCA U3-32 MAHEPANOB, COREPXALLXCA
BIUTbEBOM BOJIE, U HHTEHCHBHOCTS UX MOABAIEHIA 3aBUCHT O MECTHBIX YC TBopbl. Ml MOXeT CyLLeCTBEHHO
CHU3UTD, e 6‘/ﬂETE CONUTD NULLY TONbKO B MOMEHT ee roTOBHOCTH. MATHa HU KOMM aﬁpamM He CHUXalT ¢yHKLlVIOHBﬂbH0(Tb nubo
TUTMEHUYHOCTb NOCYAbI, He ABNAKTCA 6de0M W3eNnunA 1 He MOryT CYXMTb NOBOAOM ANA HpeTeH}Mﬁ.

lapanTua 5 net
N\aHHoe u3enue UMeeT 5-NeTHUiA rapaKTHiiHbIii NepuoA oT AaTbl NpuobpeTenus.
TapaHTis He NOKPLIBAET CTEylOLLME ACQEKTHI, BbI3BaHHbIE:
- HeNpaBIIbHbIM UCMONIb30BAHNEM, He COOTBETCTBYIOLMM MHCTPYKWUM MO MCNOAb30BaHMKO.

- MeXaHYECKIMU NOBPEXACHUAMN, NaieHHeM WM HenpaBAbHbIM oBpalLeHviem.
PeMOHTOM Wi KOHCTPYKUMM M3AeNHS.




Pozndmky: Notes: Anmerkungen: Remarques: Note: Pozndmky: Notes: Anmerkungen: Remarques: Note:
Notas: Notes: Notatki: Poznamky: 3ametku: Notas: Notes: Notatki: Poznamky: 3ametku:
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